Kalt-Warmes Buffet

Auf den folgenden Seiten haben wir einige Beispiele fiir Kalt-Warme
Buffets ausgearbeitet. Darin finden Sie viele Gerichte zur
individuellen Zusammenstellung. Die Preisangaben beziehen sich auf
Portionen, Scheiben, Kilogramm bzw. Stiick.

Die Mindest-Liefermenge pro Gericht betragt 10 Portionen.

o)
Bei der Zusammenstellung kalter Platten oder eines Kalt-Warmen :g
Buffets kénnen alle einzelnen ,, Komponenten” unseres Gourmet- =
Service-Angebots nach Belieben kombiniert werden. 8
LS
In der Regel besteht ein Kalt-Warmes Buffet aus: g
—
¢ Verschiedenen Salaten QL
¢ Einer vegetarischen Vorspeise "5
¢ Einem kalten Fischgericht m
¢ Einem kalten Fleischgericht
¢ FEin bis zwei warmen Gerichten 1
¢ Ein bis zwei Desserts
¢ Verschiedenem Kdise
¢ Butter und Brotchen bzw. Brot
Diese Zusammenstellung kann beliebig erweitert werden.
Viele der warmen Gerichte konnen wir zum Selbsterwdrmen anbieten.
Mit der Lieferung erhalten Sie Hinweise zu den Produkten und der
entsprechenden Handhabung. Mit zum Lieferumfang gehdren
selbstverstindlich die nétigen Warmhaltegeridte.
Beispiele fur Buffets
BUFFET OXFORD Kaltes Buffet
Vorschlag fiir 20 Personen, ca. 19,90 € pro Person
10 x Avocadosalat mit Cocktailsofle
10 x Salat mit griinen Bohnen, Tomate, Thunfisch und Zwiebeln
15 x Gemiiseterrine mit gerdsteten Pinienkernen
15 x Gerduchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
10 x Hdhnchenbrust im Sesammantel mit Friichten
10 x Schinkenplatte mit Salinenschinken, Serrano-,
Schwarzwdlder- und Parma Schinken
10 x Auswahl von DEMETER Kdse mit Weintrauben
20 x Rote Griitze mit Vanillesofie oder mit Sahne
20 x Butter, kleine Partybrétchen und Baguette
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Beispiele fur Buffets

BUFFET PROVENCE Kaltes Buffet
Vorschlag fiir 20 Personen, ca. 23,50 € pro Person
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Lauchsalat mit Apfeln und Creme fraiche

Pilzplatte mit gebratenen, marinierten Champignons,
Austernpilzkappen, Pfifferlingen und Krdutern der Provence
Salat von Artischocken und Garnelen in Olivendldressing
Pochierter Lachs Bellevue mit Limettensofle

Gegrilltes Hiihnchen auf Ratatouille- Salat

Entenpastete mit Armagnac und eingelegten Pflaumen
Franzésische Kdseplatte mit Rohmilchkdse, Ziegenkdse und
Edelschimmelkdse

Brotkorb mit gemischten Partybrotchen, kleinen Sesamstangen
und Baguette

BUFFET BELLA ITALIA Kaltes Buffet
Vorschlag fiir 40 Personen, ca. 22,80 € pro Person
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Meeresfriichtesalat

Rucola mit gebratenen Scampi

Caprese, Tomate mit Mozzarella und Basilikum
Gemischtes gebratenes Gemiise mit gehobeltem Pecorino
Eingelegte Artischocken und Oliven

Vitello tonnato

Parma Schinken mit Melone

Kdisebrett mit Bergkdse, Butterkise,Ziegenkdse und
Parmesan

Butter, Weiffbrot mit Krdutern und Ciabatta Brotchen

BUFFET TIROL Kalt-Warmes Buffet
Vorschlag fiir 30 Personen, ca. 23,90 € pro Person
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Bunter Blattsalat mit Rucola und Kirschtomaten

Platte mit verschiedenen Speck- und Schinkenspezialitditen,
dazu marinierte Steinchampignons und Essiggemiise
Salzbutter, Brotkorb mit kleinen Roggenbrdtchen,
Walnussbaguette und Steinofenbrot

10 x Schweinelendchen mit Riducherspecksofie, dazu Semmelknodel
10 x Spinatgnocchi mit brauner Butter und Parmesan

10 x Bachsaibling mit Wurzelgemiise und Stampfkartoffeln
Dessert

15 x Topfenmousse mit eingelegten Aprikosen

15 x Schokoladen- Kirschtortchen mit Vanillesahne

Kdse

12 x Bergkdse mit Trauben und Oliven
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BUFFET Toscana Kalt-Warmes Buffet
Vorschlag fiir 50 Personen, ca. 27,90 € pro Person

Kalt
25 x Tomaten-Ricotta-Tortchen auf gebratenem Gemiise

20 x Eingelegte Auberginenréllichen mit Oliven

20 x Gegrillte Austernpilzkappen mit Balsamicoessig

25 x Gebratenes Poulardenfilet mit Schinken und Pinienkernen

25 x Fischvariation mit Meeresfriichten, marinierter Lachs mit
Rucola und Limone und Schwertfisch-Medaillons l<b)

35 x Butter, Brotkorb mit Partybrotchen, Baguette und :g
Ciabattabrétchen =

Warm o

25 x Involtini di Parma, Kalbfleischrollchen mit Schinken und o
Salbei, in Bardolinosofie geschmort o

25 x Uberbackener Seeteufel und Riesengarnelen mit Parmesan >
und Krdutern e

50 x Gemiise, bunte Nudeln und Kartoffelgnocchi —

Dessert und Kdse ;

20 x Mandel-Mousse mit Cantucci Gebdck

30 x Panna Cotta mit Beeren 3

15 x Friichteplatte

15 x Italienische Kdseauswahl mit Trauben und Oliven

BUFFET Ulmer Spatz Kalt-Warmes Buffet

Vorschlag fiir 60 Personen, ca. 27,90 € pro Person

Kalt

25 x Ackersalat mit Kracherle und Essig-Ol-Dressing

20 x Rahmquark mit frischen Krdutern und Radiesle

25 x Linsensalat mit Rinderrauchfleisch

30 x Auswahl von Aufschnitt und Bauernschinken

30 x Gefiillte Kaninchenkeule mit Schnittlauchsofie

40 x Gerducherte Forellenfilets mit Preiselbeer-Meerrettich

40 x Butter, Laugenspatzen und ofenfrisches Bauernbrot

Warm

40 x Rinderkraftbriihe mit kleinen Maultaschen

30 x Zanderklofichen in Rieslingsofie

30 x Glasierter Kalbsbraten mit Rahmsofe,
Gemiise, Reis und handgeschabten Spdtzle

Dessert

30 x Creme von schwarzen Johannisbeeren

30 x Eisdessert ,,Ofenschlupfer” mit Haselnufisofie

Kise

30 x Platte mit angemachtem Camembert, Berg- und Butterkdse
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BUFFET CLASSIC Kaltes Buffet
Vorschlag fiir 60 Personen, ca. 28,90 € pro Person
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Bunter Blattsalat mit French Dressing und Brotcroutons
Salat von Broccoli und Steinchampignons mit Pinienkernen
Shrimpscocktail in Avocado

Rducherfischplatte mit Forelle, Lachs und Butterfisch
Terrine von Lachs und Zander mit Dillsoffe und Keta Kaviar
Melonenschiffchen mit Parma Schinken

Schweinefilet mit Backpflaumen, dazu Orangen-Senfsofie
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sahnemeerrettich

Rehriicken mit Preiselbeeren und Waldorfsalat
Franzésische Kdseplatte mit Rohmilchkdse, Ziegenkdse und
Edelschimmelkdse

Brotkorb mit gemischten Partybrotchen, kleinen Laugenzdpfen
und Baguette

Mousse au chocolat
Panna cotta mit Himbeermark
Friichte der Saison

KALT- WARMES BUFFET FLEUR DE CUISINE
Vorschlag fiir 60 Personen, ca. 34,- € pro Person

Kalt

35 x Salat von Edelfischen mit Broccolirdschen

35 x Salat von gebratener Entenbrust mit Lauch und Apfelstreifen
in Orangendressing

30 x Frischkdse-Lattich-Roulade mit Kirschtomaten
und Kapuzinerkresse

40 x Fischvariation mit Fischterrine, hausgebeiztem Lachs
und Riesengarnelen, dazu Dill- Senfsofie

40 x Kalbsriicken mit gefiillten Artischockenbdden

40 x Blattsalate mit verschiedenen Dressing und Brotcroutons

50 x Butter, Brotkorb mit Baguette, Partybrotchen
und Mini Laugengebdck

Warm

20 St Mini Crépes mit Gemiise und Sonnenblumenkernen

40 x Rinderfiletspitzen in Burgunder Schalottensofie,
dazu Gemiise der Saison und Kartoffelgratin

Dessert

50 x Grofie Dessert Auswahl mit Eistorte, Creme’s, Mousse und
Friichten

25 x Auswahl von DEMETER Kdse mit Weintrauben
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BUFFET BELLEVUE Kalt-Warmes Buffet
Vorschlag fiir 35 Personen, ca. 34,- € pro Person

Kalt

16 x Gemiisesalat in Krdutervinaigrette

16 x Auswahl von Blattsalaten mit Rucola, Pinienkernen,
Brotcroutons und verschiedenen Dressing

16 x Gemiise-Frischkdseterrine mit Zucchinischiffchen

25 St Gefiillte Schweinemedaillon Bellevue mit Triiffel

16 x Gebratene Perlhuhnbrust in Krdutergelee

16 x Lachsforelle in Olivendldressing

25 x Edelfischroulade mit BasilikumsofSe und kleinem Gemiise

30 x Butter, Baguette, Party Brotchen und Mini Laugengebdck

Warm

17 X Gebratene Riesengarnelen mit Orangenbutter

17 x Gefiillte Poulardenbrust mit Zwiebellauch und Kdsekruste,
dazu Gemiise der Saison, Reis und Rosmarinkartoffeln

Dessert und Kdse

20 x Hausgemachtes weiffes Schokoladeneis mit Beeren

15 x Charlotte Royale mit feinster Vanillefiillung und
Friichtemark

8 x Tete de moine mit Girolle ca. 900g

BUFFET ASIA Kalt-Warmes Buffet
Vorschlag fiir 110 Personen, ca. 28,70 € pro Person

Kalt
40 x Gebratene Lotuswurzeln und kleines Gemiise
mit Reisessig und Sojasofie
Glasnudelsalat mit Chili und Ingwer
Sif-saurer Salat mit Mango und gebratener Ente
40 Seafood Spiefichen mit scharfer Zwiebelsofie
40 Gebratene Shitake Pilze und Wachteleier mit Mugi-Miso
40 x Ingwergarnelen auf Reiskuchen

Warm
30 x Dim Sum aus dem Bambus-Dampfkorb
30 x Japanischer Nudeltopf mit Hiihnchen und Meeresfriichten
30 x Rinderfiletscheibchen mit buntem Gemiise
30 x Hdhnchenspieffe Teriyaki
80 x Gediinstetes Gemiise und Reis

Dessert
30 x Papaya mit Kokosnusscreme
30 x Siiffe Linsenkugeln mit Mangosalat
30 x Schokoladen-Maracuja-Mousse
20 x Friichteplatte
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