Das Gabelmenu

Das Gabelmenii ist ein ,,vichtiges™ Menii mit drei bis fiinf Gdngen,
wobei jeder Gang aus kleinen, mundgerechten Snacks besteht.

Diese werden im Stehen nur mit der Gabel bzw. einem Léffel verzehrt.
Beim Gabelmenii kann aus dem grofiten Teil unseres Angebotes
ausgewdhlt werden.

Ublicherweise wird das Gabelmenii Gang fiir Gang durch unsere

Mitarbeiter serviert. Auf Wunsch konnen die Gerichte auch als Buffet S
aufgebaut werden. Die Gdste bedienen sich selbst am Buffet. Diese 8
Variante wird oft beim sogenannten Business- Lunch gewdhlt. Die
Prdsentation und der Preis der Gerichte unterscheiden sich von den §
Angeboten fiir ein Buffet. Lassen Sie sich individuell beraten. -
Tische sind nicht erforderlich. Bistro Tische sind zu empfehlen. GC)
=
Vorspeisen / Kalte Gerichte (auf kleinem Teller) g
Feldsalat mit Speckwiirfeln und Brotcroutons 3,40 € @©
Artischockensalat mit Tomatenwiirfeln und Krdutern 3,90 € o
Spargelsalat mit Garnelen und Basilikumsofle 4,50 €
Salat von Entenbrust mit Lauch und Rosa Pfeffer 4,50 €
Zwischengericht/ Vegetarische Gerichte
Spinatravioli mit Gorgonzolasofie und Pinienkernen 4,40 €
Mediterane Nudelpfanne mit Tomaten und Gemiise 4,40 €
Risotto mit gebratenen Pilzen 4,40 €
Kleine Fischgerichte/ Gabelmend
Meeresfriichteravioli im Gemiisebett 5,60 €
Bunte Nudeln mit Shrimps und kleinem Gemiise 6,50 €
Lachswiirfel in Dillschaumsofie, dazu Gemiisereis 7,70 €
Kleine Fleischgerichte / Gabelmend
Hiihnchenfilet mit Steinchampignons in Sahnesofe,
dazu Gemiisenudeln 7,70 €
Geschnetzeltes Kalbfleisch mit rosa Pfefferbeeren,
dazu Spinatgnocchi 7,90 €
Rinderfiletwiirfel in Burgunder- Schalottensofie, dazu
Wiirfelkartoffeln 8,70 €
Kleine Dessert / Gabelmeni
Mousse von Marzipan und Schokolade mit Friichtemark 2,80 €
Hausgemachte Rote Griitze 2,80 €
Panna cotta mit Friichtemark 2,80 €
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